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STATUT JURIDIQUE DE L’ENTREPRISE
• Association régie par la loi de 1901.

Date de création

• 2005.

Mission

• L’association Valorial, comme « VALOrisation pour la Recherche et l’Innovation 

ALimentaire » est née avec la labellisation des pôles de compétitivité par le 

Comité Interministériel d’Aménagement et de Compétitivité du Territoire.

Interlocuteurs 

• Industriels du secteur agroalimentaire, Centres de recherche et de formation, 

Centres techniques, Collectivités territoriales…

Contacts :
AGROCAMPUS • 65, rue de Saint-Brieuc - CS 84 215 - 29042 Rennes Cedex • Tél. : 02 23 48 59 64
Site internet : http://www.pole-valorial.fr

AIDE FINANCIÈRE APPORTÉE PAR LE CONCOURS DE VALORIAL

Les différents soutiens financiers des projets labellisés 
Les projets d’innovation labellisés par le Pôle de compétitivité Valorial bénéficient de soutiens financiers, 
selon leur nature, de la part de plusieurs sources :
1/ Par le Fonds Unique Interministériel (FUI) abondé par les ministères de la Recherche, de l’Industrie 
et de l’Agriculture,
2/ Par l’Agence Nationale de la Recherche (ANR),
3/ Par Oséo Innovation,
4/ Par les collectivités locales,
5/ Crédit impôt recherche,
De plus, Valorial a convenu d’un accord avec le Crédit Agricole qui permet aux porteurs de projets 
labellisés par Valorial d’obtenir des prêts à des taux préférentiels.

LES PROJETS VALORIAL

À ce jour, Valorial a labellisé 75 projets qui se répartissent selon 3 familles en 
fonction de leur mode de financement : 
- 5 projets structurants pour la création de nouveaux outils au service du 
développement de l’innovation dans les IAA, finançables par l’Etat et la 
Région dans le cadre du Contrat de Projet.
- 21 projets présentés à l’Agence Nationale de la Recherche (ANR),
- 49 projets privés finançables par l’Etat, les collectivités locales, Oséo 
Innovation et le Feder.
Les projets labellisés concernent les thématiques suivantes : 
- Technologies innovantes lait / viande / ovoproduits : 24
- Nutrition santé : 22
- Microbiologie : 18
- Ingrédients fonctionnels : 11




